


Herzlich Willkommen im

Historie 
Der Name Magado stammt aus dem ursprünglichen Namen Magdeburgs. Erstmals 
urkundlich erwähnt wurde die unbedeutende Fischereisiedlung Magadoburg, westlich 
der Elbe gelegen, 805 von Karl dem Großen in der Diedenhofer Kapitular. Diese galt als 
Handelsplatz der östlich gelegen Völker. Erst unter Heinrich I. wandelte sich Magdeburg  
zu einer neuzeitlichen Festung. Doch der eigentliche Begründer des heutigen Magdeburgs 
ist Kaiser Otto I., welcher ab dem Jahr 936 die Politik seines Vaters fortsetzte. 
Im Jahre 968 begründete er das Erzbistum von Magdeburg und ließ die Mauern 
Magdeburgs von immer wachsender Bedeutung werden. So reichten im Jahre 1136 die 
Handelsbeziehungen von den Niederlanden bis nach Russland und Magdeburg wurde  
160 Jahre später erstmals dokumentarisch als Hansestadt erwähnt.

Die DrehBar

Die kleinste Bar Magdeburg’s, bietet Ihnen und Ihren Begleitern die Möglichkeit in einer 
gemütlichen Runde und in einem wundervollen Ambiente eigenhändig Ihr Bier zu zapfen. 
Die speziell angefertigte Drehbank bietet Platz für bis zu 10 Personen und verfügt über 
einen eigenen Zapfhahn. 
Auf Wunsch stellen wir Ihnen gern auch mehrere Tische zur Verfügung, sodass einem aus-
gelassenen Abend in einer großen Runde (max. 12 Personen) nichts im Wege steht. 

Der Vorteil für Sie, abgerechnet wird das Bier nicht pro Glas,  
sondern je Liter mit 11,50€.

Die DrehBar bietet Ihnen nicht nur die Möglichkeit, unvergessliche Abendstunden zu 
verbringen. Auch bietet sie eine außergewöhnliche Gelegenheit, um ein Frühstück in 
gemütlicher Runde zu genießen.

Wir freuen uns auf Ihre Terminwünsche.

N E U  
S O N N TA G S - B R U N C H  V O N  1 0  -  1 4 : 3 0  U H R !V O N  1 0  -  1 4 : 3 0  U H R !

Jeden Sonntag Brunch-Buffet  
warm und kalt p.P. 26,50 €



F R Ü H S T Ü C K
Wir bereiten Ihnen das reichhaltige Frühstücksbuffet  
in der Zeit von 08:30 bis 11:30 Uhr zu.

 1	 Frühstücksbuffet pro Person	 14,90
 2	 Frühstücksbuffet inkl. Kaffee satt pro Person	 17,90
 3	 Frühstück für die kleinen Gäste (5 – 11 Jahre)	 10,50
 4	 Glas Sekt(L) zum Frühstück	 0,1 l	 4,30
 5	 Frisch gepresster Orangensaft	 0,2 l	 4,90

 6	 Sonntags-Brunch (10 - 14:30 Uhr)	 26,50
	 für die kleinen Gäste (5 – 11 Jahre)	 15,50

D E S S E R T  U N D  K U C H E N
A1	 Tiramisu(G)	 6,30
A2	 Panna Cotta(C,G) 	 6,60
A3	 Créme Brulée(C,G)	 6,90
A4	 Waffel mit Puderzucker und Sahne (A1,C,G)	 6,50
A5	 Waffel mit Nutella und Banane (A1,C,G)	 7,90
A6	 Waffel (A1,C,G)	 8,90

mit Vanilleeis, frischen Erdbeeren  
oder Himbeeren oder Heidelbeeren

A7	 Waffel (A1,C,G)	 8,90
mit Vanilleeis, Sahne & Apfelmus

Wir bieten Ihnen täglich frischen Kuchen  
in verschiedenen Variationen. Gern informiert Sie  
unserer Magado Team über das aktuelle Angebot.



H E I S S E  G E T R Ä N K E
10	 Café Crème	 3,10
11	 Filterkaffee im Pott	 3,10
12	 Espresso	 3,10
13	 Espresso Macchiato(G)	 3,40
14	 Cappuccino(G)	 4,10
15	 Milchkaffee(G)	 4,60
16	 Latte Macchiato(G)	 4,60
	 + 80 Cent für Aroma

17	 Chai Latte(G)	 4,60
18	 Heiße Schokolade(G)	 3,90
19	 Magado Hell(G)	 5,70

weiße Schokolade, Milch und Espresso

20	 Magado Dunkel(G)	 5,70
dunkle Schokolade, Milch und Espresso

21	 French-Press-Kanne	 8,10
Grand Cru Café aus Kenia

22	 French-Press-Kanne	 8,10
Grand Cru Café aus Kolumbien

23	 Tee	 3,40
verschiedene Sorten

24	 Heiße Zitrone	 3,40
25	 Grog	 5,20
26	 Latte Macchiato Baileys(G)	 6,10
27	 Russische Schokolade(G)	 6,10

2 cl Vodka, heiße Schokolade und Sahne

28	 Irish Coffee(G)	 6,10
2 cl Irish Whiskey, Café Cream und Sahne

29	 Frischer Tee	 5,10

Aromen: Haselnuss2 (H2), Vanille, Karamell, Kokos2 (G)

Hafermilch-Alternative: +0,80 €



V O R S P E I S E N

S U P P E N
33	 Tomatencremesuppe(G,I)	 7,70

hausgemachte Suppe mit passierten Tomaten,  
frischen Kräutern und Sahnehäubchen

34	 Cremesuppe mit Hähnchenstreifen(A,B,C,D,F,G,I)	 8,20
feine Geflügelstreifen mit frischen Champignons  
in einer sahnegebundenen Geflügelbouillon

35	 Knoblauchcremesuppe(G,I)	 7,90
mit frischen Kräutern und Knoblauch

36	 Fischsuppe(B,D,N)	 11,50
mit Meeresfrüchten, Lachs, Krabben und Hummercréme

K A LT E  V O R S P E I S E N

41	 Pizzabrot(A1,G)	 7,60
mit Rosmarin, Olivenöl und Sauerrahm

42	 Bruschetta(A,G)	 7,60
frische Tomaten gewürzt mit einer Kräutermischung  
und Knoblauch auf geröstetem Brot

43	 Carpaccio(G)	 14,60
rohes Rinderfilet hauchdünn geschnitten mit Champignons,  
Parmesan und hausgemachter Spezialsauce

44	 Salmone(D,C,J)	 14,10
Lachs Carpaccio mit hausgemachter Zitronen-Dillsauce

45	 Parma Melone	 14,10
italienischer Parmaschinken mit Melone

46	 Caprese (G)	 13,20
Mozzarella mit frischen Tomaten und Basilikum

47	 Käseteller(G)	 12,20
mit verschiedenen Käsesorten

48	 Vitello Tonnato(D,G,L)	 14,60
dünne Kalbfleischtranchen mit Kapern und Thunfischcreme

49	 Antipasto Misto vegetarisch  (für 1 Person)	 8,40
italienische Vorspeisen nach nach Art des Hauses

50	 Antipasto Misto vegetarisch (für 2 Personen)	 16,30
italienische Vorspeisen nach nach Art des Hauses



U N S E R E  S A L AT E
werden für Sie aus einem feinen Mix frischer Blattsalate  
angerichtet. Diese werden mit Kirschtomaten, Zwiebeln,  
Paprika und Croutons (A1) verfeinert. Zu allen Salaten stehen  
Ihnen folgende Dressings zur Verfügung: 

• French Dressing (G,C,J,H,K,18) oder 

• Balsamico-Dressing (G,C,J,H,K,18) oder

• Joghurt-Dressing (G)

58	 Gemischter Salat	 8,50
59	 Otto Salat 	 14,50

mit Hähnchenbrust und Avocado

60	 Editha Salat(G,H3,L)	 14,20
mit Schafskäse und Walnüssen

61	 Magado Salat	 17,40
mit Streifen vom Rinderfilet

62	 Sommer Salat(H3)	 14,40
mit frischen Früchten und Walnüssen

63	 Rucolasalat(G)	 16,50
mit getrockneten Tomaten, Parmesanscheiben,  
frischen Champignons & Parmaschinken

64	 Thunfischsalat(C,D,G,6,8)	 14,40
mit Thunfisch, Oliven und Schafskäse

65	 Avocadosalat	 14,90
mit getrockneten Tomaten & Wahlnüsse 

66	 See-Salat(A1,B,H3,11)	 19,90
mit 4 Großgarnelen, Pinienkernen,  
Walnüssen und Crôutons

67	 Lachssalat(D)	 17,40
mit gebratenen Lachsfiletstreifen, 
Pinienkernen & Wahlnüssen

68	 Salat Frutti di Mare(B,N)	 15,90
Meeresfrüchtesalat

69	 Falafel Salat vegan	 13,90
mit Falafel-Bällchen (frittierte Kichererbsenbällchen )

S A L AT  A K T I O N  
V O N  M O N TA G  B I S  F R E I TA G  V O N  1 1  -  1 6  U H R !  außer Feiertage

Die Salatgerichte (Nr. 59, 60, 64 & 69) für nur� 11,50 €



U N S E R E  P I Z Z E N  (A,G)

werden frisch in unserem Steinofen für Sie gebacken.

71	 Pizza Margherita(G)	 13,20
Pizza mit Tomatensauce und Käse

72	 Pizza Salami(A,C,H,G)	 13,90
mit Käse und Salami

73	 Pizza Schinken(G,5,6,7,21)	 13,90
mit Käse und Vorderschinken*

74	 Pizza Hawaii (G,5,6,7,21)	 15,20
mit Käse, Vorderschinken* und Ananas

75	 Pizza Mozzarella(G)	 15,50
mit Mozzarellakäse, frischen Tomaten  und Basilikum

76	 Pizza Thunfisch(D,G)	 15,20
mit Käse, Thunfisch und Zwiebeln

77	 Pizza Vegetarisch(G)	 15,20
mit Käse und frischem Gemüse der Saison

78	 Pizza Diavolo - scharf (G,D,L)	 16,40
mit Käse, Salami, Vorderschinken, roten Zwiebeln & Jalapenos

79	 Pizza Mista(G,L,5,6,7,21)	 15,50
mit Käse, Salami, Vorderschinken*, Peperoni und Champignons

80	 Pizza Magado(G)	 16,20
mit Käse, Parmaschinken, Rucola und Parmesan

81	 Pizza Napoli(D,G,L,6)	 15,20
mit Käse, schwarzen Oliven, Kapern und Sardellen

82	 Pizza Calzone(C,G,5,6,7,21)	 15,20
mit Käse, Salami, Vorderschinken*, Champignons und Eigelb

83	 Pizza Gorgonzola(G)	 15,20
mit Spinat und Gorgonzola

84	 Pizza Edita(D,G)	 18,20
mit Käse, frischem Lachs und Spinat

85	 Pizza Pollo(G)	 17,20
Pizza mit Käse, Hähnchen und Broccoli

86	 Pizza Frutti di Mare(B,G,N)	 17,20
Pizza mit Meeresfrüchten und Knoblauch

87	 Pizza Pecorino(G)	 15,50
mit Käse, Zucchini, Schafskäse, Kirschtomaten und Rucola

P I Z Z A  A K T I O N  
V O N  M O N TA G  B I S  F R E I TA G  V O N  1 1  -  1 6  U H R !  außer Feiertage

jede Pizza für nur� 11,50 €
außer Nr. 84



U N S E R E  N U D E L N  w e r d e n  f r i s c h  f ü r  S i e  z u b e r e i t e t .
M A K K A R O N I (A1)

90	 Arrabbiata(D,L,8) mit pikanter Tomatensauce,	 15,10
Zwiebeln, Sardellen, Kapern, schwarzen Oliven und Knoblauch

91	 Gorgonzola(G,H)	 14,30
mit Gorgonzolasauce & Spinat

92	 Manzo(G) mit Champignons, Paprika,	 17,10
Rinderfiletspitzen und Zwiebeln in Tomaten-Sahnesauce

TA G L I AT E L L E (A1)

95	 Magado(G,20) mit Zucchini, Paprika, Zwiebeln	 15,10
und Schweinefiletspitzen in einer leichten Sahnesauce

96	 Lachs(B,D,G) mit frischen Lachsstücken, Zwiebeln,	 17,10
Knoblauch und Krabben in einer Hummer-Pastasauce

97	 Funghi(G) mit Champignons, Pfifferlingen, 	 17,10
Zwiebeln und Rinderfiletspitzen in pikanter Tomaten-Sahnesauce

94	 Pollo(G) mit Hähnchenbrustfiletspitzen,  	 16,40
Champignons und Broccoli in Sahnesauce

T O R T E L L I N I (A1) gefüllt mit Ricotta und Spinat(G)

98	 Pesto(G)  	 14,60
mit Pinienkernen, Pestosauce & mit geriebenem Fetakäse

99	 Gorgonzola(G) mit Gorgonzola-Sahnesauce	 14,30
100	 Al Forno(G)	 15,30

mit frischem Gemüse in Tomatensauce, mit Käse überbacken

101	 Panna(G,5,6,7,21) mit Vorderschinken* in Sahnesauce	 14,70

S PA G H E T T I  (A1)

102	 Aglio	 14,10
mit Knoblauch, Kirschtomaten und Olivenöl (scharf )

103	 Pomodoro	 14,00
mit Basilikum und Tomatensauce

104	 Funghi (G) mit Schweinefiletspitzen,	 15,10
Broccoli und Zwiebeln in Champignon-Sahnesauce

105	 Carbonara (C,G)	 14,60
mit Schinken, Ei und Sahne

106	 Frutti di Mare(B,G,N)	 16,70
mit Meeresfrüchten und Knoblauch in leichter Tomatensauce

PA S TA  A K T I O N  
V O N  M O N TA G  B I S  F R E I TA G  V O N  1 1  -  1 6  U H R !  außer Feiertage

jedes Pastagericht für nur� 11,50 €



A U F L Ä U F E  &  G E R I C H T E  A U S  D E M  O F E N  Ü B E R B A C K E N
109	 Magado-Auflauf(G)	 14,90

Babykartoffeln mit Hähnchenstreifen, Broccoli und Sahnesauce, mit Käse 
überbacken

110	 Editha Makkaroni(G)	 14,90
mit Champignons, Lauchzwiebeln und Paprika in leichter  
Tomaten-Sahnesauce und mit Käse überbacken

111	 Otto Makkaroni(G)	 15,50
mit Hähnchenbruststreifen, Broccoli und Kirschtomaten  
in Sahnesauce und mit Käse überbacken 

112	 Broccoli-Auflauf(G,5,6,7,21) mit Kochschinken in leichter	 12,90
Knoblauch-Sahnesauce und mit Käse überbacken

113	 Gemüse-Auflauf(G,I,20)	 13,50
mit frischem Gemüse in Tomaten-Pestosauce und Käse überbacken

114	 Kartoffel-Auflauf(G) in einer leichten Sahnesauce,	 14,20
mit Lauchzwiebeln und Schafskäse überbacken

115	 Lasagne(A1,G,20) Schichtblatt-Nudelauflauf mit	 15,20
Tomaten-Hackfleisch- und Bechamêlsauce, mit Käse überbacken

116	 Schafskäse überbacken (A1,G,20)	 13,20
Schafskäse auf Tomatenscheiben, Peperoni  
und roten Zwiebeln im Ofen gebacken

117	 Funghi Gorgonzola(G) fr. Champignons	 14,20
gefüllt mit Broccoli, in Gorgonzolasauce & Käse überbacken

118	 Spinat-Auflauf(G,5,6,7,21) 	 14,20
in leichter Knoblauch-Sahnesauce und mit Fetakäse überbacken

U N S E R E  F I S C H G E R I C H T E
werden Ihnen mit Blattspinat und Babykartoffeln serviert.

119	 Lachsfilet(B,D,G)	 26,50
mit Krabben in Hummer-Sahnesauce

120	 Lachsfilet(D) gegrillt in Olivenöl mit Kräutern	 25,90
121	 Lachsfilet(D,L) in Weißwein-Knoblauchsauce	 26,50
122	 Zanderfilet(D,G) in einer Butter-Salbeisauce	 24,00
123	 Zanderfilet (D,L) in Weißwein-Knoblauchsauce	 26,00
124	 Scampi(A1,B)	 31,70

6 Großgarnelen mit Knoblauch gegrillt  

A U F L A U F  A K T I O N  
V O N  M O N TA G  B I S  F R E I TA G  V O N  1 1  -  1 6  U H R !  außer Feiertage

jedes Auflaufgericht für nur� 11,50 €



U N S E R E  F L E I S C H G E R I C H T E
werden Ihnen mit Blattspinat und Babykartoffeln serviert.

H Ä H N C H E N B R U S T…
127	 vom Grill, mit Avocado-Dip (1,2,3,4)	 19,10
128	 mit Champignons in einer leichten Sahnesauce (A,G,C,H,18)	 20,10
129	 mit Gorgonzolasauce & Broccoli  (A,G,C,H,18)	 20,10
130	 mit Ananas in Curry-Sahnesauce (G)	 20,10
131	 mit Tomaten und Mozzarella überbacken in Tomaten-Pestosauce - pikant (G)	 20,10

R U M P S T E A K  Fleisch aus Argentinien (ca. 200g**)  …
133	 mit Champignon-Sahnesauce (G) 200 g**	 28,30
134	 mit grüner Pfeffer-Cognac-Rahmsauce (G) 200 g**	 27,90
135	 vom Grill, mit Kräuterbutter (G) 200 g**	 26,90
136	 mit geschmorten Pilzen und Zwiebeln 200 g**	 28,20
137	 mit einer leichten Gorgonzola-Sahnesauce (A,C,H,G) 200 g**	 27,90

E N T R E C Ô T E  Fleisch aus Argentinien (ca. 250g**) …
138	 vom Grill, mit Kräuterbutter (G) 250 g**	 28,40
139	 Grillteller - verschiedene Fleischsorten mit Kräuterbutter (G)	 33,00
140	 Grillteller für 2 Pers. - verschiedene Fleischsorten mit Kräuterbutter (G)	 61,00

L A M M F I L E T  (ca. 200g**)…
141	 vom Grill, mit Kräuterbutter (G) 200 g**	 26,00
142	 mit einer leichten Tomaten-Schafskäsesauce(G) 200 g**	 27,20
143	 mit Rosa Pfeffer in einer Pommery-Senf-Sahnesauce (G,J) 200 g**	 28,90

R I N D E R F I L E T  Fleisch aus Argentinien (ca. 200g**) …
145	 vom Grill, mit Kräuterbutter(G) 200 g**	 32,40
146	 in einer Pfeffer-Cognac-Sahnesauce(A,C,H,G) 200 g**	 33,40
147	 in einer Pfifferling-Sahnesauce(A,C,H,G) 200g**	 35,00
148	 mit Gorgonzola-Sahnesauce (G) 200 g**	 34,00
149	 mit Champignon-Sahnesauce (G) 200 g**	 34,00

S C H W E I N E F I L E T M E D A I L LO N …
170	 mit Champignon-Sahnesauce (A,C,H,G)	 20,60
171	 mit Ananas in Curry-Sahnesauce (A,C,H,G) 	 20,90
172	 mit Pfifferlingen in Sahnesauce (A,C,H,G) 	 21,40
173	 mit Gorgonzola-Sahnesauce auf Rucola (A,C,H,G) 	 21,40
174	 mit Parmaschinken gerollt und mit Käse gefüllt, in Sahnesauce (A,C,H,G) 	 22,40
175	 Stroganoff   	 21,40
	 Schweinefiletstreifen mit Champignons & Gewürzgurke in Sahnesauce

176	 Lombada -  Schweinefilet mit pikanter Tomatensauce, 	 21,90
Tomaten und Käse überbacken 



A L L E  U N S E R E  B U R G E R 
werden belegt mit frischem Salat, Zwiebel, Tomaten  
und unserer speziellen Magado-Sauce. Umrahmt werden  
unsere Burger mit speziell gebackenem Brot.  
Dazu servieren wir Ihnen Pommes oder Salat. 

Burger mit 100 % Rindfleisch(20) 140 g**

150	 XL - Burger (A1,C,F,G,I,J,K,20) 280 g**	 19,90
mit doppelt Fleisch und doppelt Käse

151	 Klassik Burger(A1,C,F,G,I,J,K,20)	 17,50
mit Käse

152	 Magado Burger(A1,C,F,G,I,J,K,20)	 17,90
mit Parmaschinken, Parmesan und Rucola

B E S O N D E R E  B U R G E R
155	 Magado Chicken(A1,C,F,G,I,J,K,20)	 16,90

mit Mozzarella, sonnengetrockneten Tomaten und Rucola

156	 Walnuss Burger (A1,C,F,G,H3,I,J,K,2,4)	 15,90
Walnussbratling mit Rucola und Parmesan

F Ü R  D E N  K L E I N E N  H U N G E R
200	 Pommes frites	 6,40
201	 Süßkartoffel-Pommes	 7,40
202	 Chicken Nuggets(A,C) 6 Stück	 7,20
203	 Rosmarinkartoffeln mit Sour Cream (G)	 7,40
204	 Beilagensalat	 6,70
205	 Chicken Nuggets(A,C) 4 Stück, mit Pommes frites	 9,80

Vegetarisch



A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E
310	 Fritz-Kola(1,3,12)	 0,33 l	 3,70 
311	 Fritz Limo Melone(1,3)	 0,33 l	 3,70
312	 Gerolsteiner Sprudel/Naturell	 0,25 l	 3,20
313	 Gerolsteiner Sprudel/Naturell	 0,75 l	 7,30
314	 Coca-Cola(1,3,12)	 0,3 l	 3,80
315	 Coca-Cola Zero(1,3,9,10,12)	 0,3 l	 3,80
316	 Fanta(1,3)	 0,3 l	 3,80
317	 Sprite	 0,3 l	 3,80
318	 Spezi(1,3,12)	 0,3 l	 3,80
319	 Ginger Ale(1)	 0,2 l	 3,60
320	 Bitter Lemon(13)	 0,2 l	 3,60
321	 Tonic(13)	 0,2 l	 3,60
322	 S. Pellegrino ital. Mineralwasser	 0,75 l	 7,30
323		 Red Bull1,2,7		 0,25 l		 4,10

S Ä F T E / N E K TA R E
Ananas(3), Bananennektar(3), Kirschnektar, Grapefruit,  
Maracuja, Rhabarber, Tomaten, Orangen, Apfel, Trauben

325		  0,2 l	 3,70
326		  0,4 l	 6,30

A L K O H O L F R E I E  C O C K TA I L S
329	 Ipanema(1) Pfirsichtraum	 8,10

mit Pfirsichgeschmack

330	 Ipanema(1)	 7,80
Limette, Rohrzucker, Ginger Ale

331	 Magado(3)	 8,10
Orangensaft, Ingwersirup, Kirschsaft, Ananassaft

332	 Hawaii(3)	 8,70
Maracujasirup, Zitronensaft, Ananassaft, Orangensaft

333	 Erdbeer Traum(18,G)	 8,70
Erdbeersirup, Ananassaft, Orangensaft, Sahne

334	 Cinderella(2,3,18,G)	 8,70
Orangensaft, Ananassaft, Kokosnusssirup,  
Grenadine, Sahne



C O C K TA I L S
340	 Caipirinha	 8,30

Cachaça, Limette, Rohrzucker

341	 Cuba Libre(1,3,12)	 8,30
Havana Club, Limetten, Cola 

342	 Erdbeer Colada(2,3,18,G)	 9,70
Rum, Ananassaft, Zitronensaft, Erdbeersirup,  
Kokoscreme-Sahne

343	 Maracuja Traum(3,18,G)	 9,40
Vodka, Maracujasaft, Ananassaft, Kokoscreme-Sahne 

344	 Long Island Iced Tea(1,3,12)	 10,10
Rum, Vodka, Gin, Tequila, Triple Sec, Zitronensaft, Cola

345	 Mai Tai(2,3,G,H1)	 10,10
weißer und brauner Rum, Triple Sec, Mandelsirup,  
Orangensaft, Ananassaft, Limettensirup

346	 Mojito(1)	 9,30
Rum, Limetten, Minze, Rohrzucker, Soda

347	 Planter’s Punch(1,3)	 9,40
weißer und brauner Rum, Grenadine,  
Ananassaft, Orangensaft, Zitronensaft

348	 Pina Colada(1,3,18,G)	 9,30
Rum, Kokossirup, Ananassaft, Sahne

349	 Sex on the Beach(1,3)	 9,50
Vodka, Pfirsichlikör, Zitronensaft, Orangensaft,  
Ananassaft, Grenadinesirup

350	 Singapore Sling(1,2,3)	 9,80
Gin, Cherry Brandy, Zitronensaft, Grenadine, Soda 

351	 Tequila Sunrise(1,2)	 8,60
Tequila, Grenadine, Orangensaft, Zitronensaft 

352	 Zombie(1,2,3)	 10,60
weißer und brauner Rum, Triple Sec, Grenadinesirup ,  
Maracujasirup, Orangensaft, Ananassaft, Zitronensaft

LO N G D R I N K S  4 C L
357	 Bacardi Cola(1,3,12)	 7,90
358	 Vodka Lemon(13)	 7,90
359	 Whisky Cola Jack Daniels (1,3,12)	 8,20
360	 Gin Tonic(13)	 7,90
361	 Vodka Red Bull(1,3,12)	 8,40



B I E R E  V O M  FA S S
365	 Bitburger(A3)	 0,3 l	 3,90
366		  0,5 l	 5,90
367	 Köstritzer(A3)	 0,3 l	 3,90
368		  0,5 l	 5,90

F L A S C H E N B I E R E
373	 Bitburger alkoholfrei(A3)	 0,33 l	 3,90
374	 Bitburger Radler alkoholfrei(A3)	 0,33 l	 3,90
375	 Franziskaner Weizen Kristall(A1,A3)	 0,5 l	 5,90
376	 Benediktiner Weizen alkoholfrei(A1,A3)	 0,5 l	 5,90
369	 Benediktiner Hefeweizen(A3)	 0,5 l	 5,90

B E S O N D E R E  F L A S C H E N
400	 Somersby Apple Cider(L) 4,5 %	 0,33 l	 5,20
401	 Somersby Blackberry(L) 4,5 %	 0,33 l	 5,20

S P R I T Z  U N D  A P E R I T I F

S P R I T Z
405	 Hugo(L)	 7,90

Holunderblütensirup, Prosecco, 
Limetten, Minze

406	 Aperol Spritz(1,2,5,13,L)	 7,90
Aperol, Prosecco, Orangenscheibe, Soda

407	 Mimosa(L) Prosecco, Orangensaft, Soda	 7,90
408	 Rosato(L)	 7,90

Ramazzotti, Sekt, Soda, Orangenscheibe

409	 Lillet(L) mit Wildberry	 7,90
410	 Sarti Spritz(L) 	 7,90

Sarti Rosa, Prosecco, 
Limettenscheibe,Soda

404	 Limoncello Spritz(L) 	 7,90
Mit Prosecco, Limetten,
Soda & Eiswürfel

A P E R I T I F
411	 Campari Orange(1)	 7,40
412	 Martini Bianco oder Rosso(L)	 5,90



W E I N  U N D  S E K T

W E I S S W E I N E  O F F E N
420	 Pinot Grigio Veneto IGT (trocken)(L), Italien	 0,20 l	 5,90

markant-fruchtig, fein und ausgewogen

421	 Scheurebe QbA (lieblich)(L), Deutschland	 0,20 l	 5,80
Litschi, Mango und ein Hauch von Stachelbeeren,  
die Fruchtbombe ist zurück, leicht und frisch!

422	 Gutsriesling QbA  
	 (halbtrocken)(L), Deutschland	 0,20 l	 5,80

die optimale Kombination von kecken Grapefruitaromen  
mit mineralischer Rieslingfrische und einer ganz feinen  
Restsüße, die nur als Weichheit rüberkommt.

R O S É W E I N E  O F F E N
425	 Bardolino Chiaretto DOC (trocken)(L), Italien	 0,20 l	 5,90

harmonisch, frischer Wein, leicht würzig  
mit Aromen frischer, roter Früchte

R O T W E I N E  O F F E N
428	 Merlot IGT Mezzadro (trocken)(L), Italien	 0,20 l	 5,90

der Gerbstoff hält diesen Merlot im Zaum  
und lässt ihn schlank und vital wirken.  
Ein Wein für jeden Tag und  
für jeden Anlass!

429	 Cabernet Sauvignon VdP  
	 „Cellier des Vicomtes“ (trocken)(L)	 0,20 l	 6,10

Frankreich, er besitzt ein feines Bukett und ist  
im Geschmack rund und üppig  
mit einem kräftigen Gerüst.

430	 Dornfelder (lieblich)(L)	 0,20 l	 5,80
Deutschland, ein beeriger, milder Dornfelder,  
intensiv und lecker! 

431	 Portugieser Rotwein QbA (halbtrocken)(L)	 0,20 l	 5,90
Deutschland, feines Wacholderaroma, gefolgt  
von einem kirschig-frischen Geschmack.

432	 Lambrusco (lieblich)(L), Italien	 0,20 l	 5,80

433	 Weinschorle (weiß oder rot)(L)	 0,20 l	 5,60



W E I S S W E I N E  F L A S C H E N
435	 Sauvignon Blanc, IGP Pays d´Oc,  
	 Cerf Volant (trocken)(L)	 0,75 l	 27,10

Frankreich - Gelbe Farbe mit grünen Reflexen.  
Das Bukett ist intensiv mit Noten von Limette, Pampelmuse und Mango.  
Dieser Wein schmeckt lebendig, süffig, harmonisch.

436	 Chardonnay VdP, Le Bois Chalard (trocken)(L)	 0,75 l	 26,90
Frankreich - Ein Chardonnay so wie ein Chardonnay sein soll,  
exotische Früchte und Eleganz  und so himmlisch leicht.

437	 Gavi di Gavi DOCG (trocken)(L)	 0,75 l	 34,90
Italien, strohgelbe Farbe mit grünen Reflexen.  
Üppige Aromen von Blumen, Vanille und Zitrone.  
Dieser trockene Wein ist vollmundig, ausgewogen und elegant.

R O S É W E I N E  F L A S C H E N
440	 Veranza Rosado IGP (trocken)(L)	 0,75 l	 27,60

Spanien, er lockt schon mit seiner intensiven,  
lecker erdbeerigen Farbe und duftet auch genauso –  
wie ein Korb voller roter, süßer Früchte. Am Gaumen  
hat er jedoch eine gute, ausgewogene Säure.

R O T W E I N E  F L A S C H E N
443	 Primitivo Salento  
	 „Donna Marzia“ IGT (trocken)(L)	 0,75 l	 29,90

Italien - Aprikosen und Hagebutten schmücken  
diesen gehaltvollen Süditaliener. Die Tannine wirken  
eher mittelkräftig und verleihen diesem Primitivo  
Eleganz und Struktur.

444	 Shiraz WO (trocken)(L)	 0,75 l	 35,60
Südafrika - Ein Shiraz wie aus dem Bilderbuch,  
saftig, rauchig und so kräftig.

445	 Raimonda Barbera d´Alba DOC (trocken)(L)	 0,75 l	 36,90
Italien, was für ein Barbera! Kirschig, floral  
und wunderschöne Sekundäraromen  
von Rauch, Tabak und Vanille.

S E K T  F L A S C H E N
447	 Buten & Binnen (halbtrocken/trocken)(L)	 0,75 l	 20,90	
448	 Buten & Binnen (halbtrocken/trocken)(L)	 0,20 l	 7,90
449	 Alkoholfreier Sekt(L)	 0,20 l	 7,80
450	 Cinzano Asti Spumante(L)	 0,20 l	 7,90
451	 Cinzano Asti Spumante(L)	 0,75 l	 22,90
452	 Prosecco(L)	 0,70 l	 24,90



S P I R I T U O S E N
455	 Averna 30 %	 2 cl	 3,60
456	 Ramazzotti 30 %	 2 cl	 3,60
457	 Grappa 41 %	 2 cl	 3,60
458	 Grappa Nonino 41 %	 2 cl	 8,30
459	 Amaretto(H1) 20 %	 2 cl	 3,50
460	 Sambuca 40 %	 2 cl	 3,50
461	 Vodka 40 %	 2 cl	 3,50
462	 Linie Aquavit 41,5%	 2 cl	 3,80
463	 Tequila(1) 38 %	 2 cl	 3,50

silver/gold

464	 Himbeergeist 40 %	 2 cl	 3,50
465	 Birnen Brand 40 %	 2 cl	 3,50
466	 Pernod(1,13) 40 %	 2 cl	 4,30
467	 Baileys(1) 17 %	 2 cl	 4,00
468	 Berliner Luft 18 %	 2 cl	 3,50

W H I S K Y
472	 Jack Daniel’s 40 %	 4 cl	 8,20
473	 Johnnie Walker(1) 40 %	 4 cl	 8,20
474	 Chivas Regal(1) 40 % 12 Years	 4 cl	 8,50
475	 Dimple(1) 40 %	 4 cl	 8,50
476	 Tullamore Dew(1) 40 %	 4 cl	 8,50
477	 Glenfiddich(1) 40 % 12 Years	 4 cl	 8,50

C O G N A C
500	 Remy Martin(3) 40 %	 4 cl	 8,60
501	 Hennessy(1) 40 %	 4 cl	 8,60

G I N
510	 Gin Sul 43 %	 2 cl	 4,80
511	 Hamburg	 4 cl	 8,00
512	 The duke 45 %	 2 cl	 4,80
513	 Bayern	 4 cl	 8,00
514	 Bavarka Gin 46 %	 2 cl	 4,80
515	 Bayern	 4 cl	 8,00
516	 Ferdinand‘s Dry Gin 44 %	 2 cl	 4,80
517	 Saarland	 4 cl	 8,00



Zusatzstoffe:
1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoffen
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstärker
5 geschwefelt
6 geschwärzt
7 gewachst
8 mit Phosphat
9 mit Süßungsmittel
10 enthält eine Phenylalaninquelle
11 kann bei übermäßigem Verzehr  
     abführend wirken

12 koffeinhaltig
13 chininhaltig
14 mit Milchpulver
15 mit Molkenpulver
16 mit Milcheiweiß
17 unter Verwendung von Milch 
18 unter Verwendung von Sahne
19 mit Eiklar
20 hergestellt aus fein zerkleinertem Fleisch
21 gekochter Formfleischvorderschinken aus  
     Vorderschinkenteilen hergestellt

** = Frischfleischgewicht

Alle Preise in Euro, inkl. MwSt., Abbildungen ähnlich!
Irrtümer und Druckfehler vorbehalten.

Allergene
(A) Glutenhaltiges Getreide ((1)Weizen, (2)Dinkel, (3)Kohrsan-Weizen,  
     (4)Roggen, (5)Gerste, (6)Hafer oder Hybridstämme davon)

(B) Krebstiere (Vorkommen bspw. in Suppen, Soßen, Würzpasten)
(C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
(D) Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
(E) Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
(F) Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
(G) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
(H) Schalenfrüchte ((1)Mandeln, (2)Haselnüsse, (3)Walnüsse,  
      (4)Cashewkernen, (5)Pecanüsse, (6)Paranüsse, (7)Pistazien,  
      (8)Macadamia- oder Queenslandnüsse) und daraus  
      gewonnene Erzeugnisse) 

(I) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
(J) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
(K) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
(L) Schwefeldioxid und Sulphite und daraus gewonnene Erzeugnisse
(M) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
(N) Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse




